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Выбор и обоснование проекта
    Идея создания данной электрической мясорубки возникла в результате необходимости переработки мясного фарша за короткое время большого количества. Экономия времени и небольшие затраты на труд, сделали это устройство несравнимым подспорьем к ручному труду. Если раньше требовалось много времени и сил на ручную переработку, то сейчас этого не требуется. Значительно сокращается время работы, повышается производительность труда.

    Основной рабочий узел, режущий аппарат данной модели,  взят от стандартной заводской электрической мясорубки. 
 Данная конструкция в ходе создания получила ряд изменений.  

    Ниже перечислены проблемы, с которыми сталкивается потребитель при приобретении прибора в магазине или на рынке.
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    Рациональное решение – это прибор отличающийся оригинальностью, несложностью в изготовлении, небольшими затратами на приобретение материала для выполнения изделия. Поэтому возникает потребность в самостоятельном изготовлении электрической мясорубки, соответствующей вышеназванным требованиям.
Для изготовления мясорубки надо принимать во внимание следующие факторы:
 



Интерьер кухни   

Наша кухня выполнена из натуральной древесины с проявлением её структуры  
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Конструкция мясорубки
Учитывая особенности интерьера, на мой взгляд, возможны следующие варианты мясорубок
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    Конструкция мясорубки должна иметь приспособление для соосности двигателя и редуктора.  Эта проблема требует дополнительного изучения.
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    Наиболее приемлемы в этом перечне, являются варианты шестеренчатое и жесткое соединения. Но основной недостаток этих способов в очень точном их изготовлении и монтаже. Учитывая вышеназванные моменты, мы решили спроектировать прибор с мягким соединением, не требующим очень точного изготовления. К тому же данное соединение способствует безопасной работе двигателя и защищает его от поломок. Представим такую конструкцию на фотографиях со спецификацией в таблице.
[image: image8.jpg]


                   [image: image9.jpg]3 ,‘f..—ﬂ’dﬁ’;w T, ORI RS0 S S AT RRRITRY SNY AW W S SN





                                                                                 
                                                 
  1             2          3        4          5       6       7         8     9   10    11  12
    Электродвигатель заводской электрической мясорубки вышел из строя, по этой причине было решено использовать электродвигатель от стиральной машины активаторного типа «ИСЕТЬ -9». Отличительной особенностью данного электродвигателя является его жизненная выносливость и неприхотливость. Кроме того, он имеет большую мощность и большей запас прочности. Его мы также разместили в деревянных конструкциях, использую болты крепления самого электродвигателя. Для выходного вала в деревянных направляющих конструкциях было выполнено техническое отверстие.
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    Для того, чтобы повысить усилие на режущем аппарате и снизить обороты электродвигателя, используем редуктор. Для этих целей берем ручное точило и переворачиваем его на 180 градусов. Точило хорошо тем, что подходит нам по конструкции и по удобству крепления. Кроме того, точило шестеренчатое и простое в обслуживание. Для смазки шестерен имеется отверстие.
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17                                                                               18
    Со стороны точила, где раньше крепился заточной круг, на валу имеется метрическая резьба диаметром 16 миллиметров. Это хорошо подходит для решения наших дальнейших проблем. Для резьбы мы выточим специальную несущую часть одной мягкой втулки. Выполним также на токарном станке ТВ-6 имеющимся в мастерской и вторую часть мягкого соединения. Вторая часть будет крепиться на валу электродвигателя. Соберем все детали вместе и получим одно мягкое соединение. Роль данного устройства в том, чтобы гасить неровности при вращении электродвигателя и редуктора, а также защищать от поломок
    Резиновое кольцо между вилками крепится при помощи болтов с шайбами и гайками. В той части вилки, где находится редуктор, выполнена внутренняя резьба, а со стороны электродвигателя техническое отверстие для фиксации вала, выполнено с боку вилки.

    С противоположной стороны редуктора, где раньше находилась ручка для вращения, мы выточили переходную втулку для крепления корпуса режущего аппарата. На токарном станке из металлической заготовки круглого сечения выточили втулку, просверлили отверстие внутри для установки на редуктор и выполнили технологическое отверстие для его фиксации при помощи резьбы с винтом.
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    С противоположной стороны втулки при помощи надфилей выполнили квадратное отверстие для крепления шнека. Для крепления корпуса режущего аппарата также было выполнено на токарном станке переходное крльцо-втулка  с отверстиями для крепления его к корпусу электрической мясорубки, а также отверстие с резьбой для крепления корпуса режущего аппарата.
[image: image15.jpg]


                                        [image: image16.jpg]



20      23     26     27
20         23     26                27
    Корпус режущего аппарата крепится при помощи длинного винта с резьбой диаметром 8 миллиметров, установленный внизу прибора, и управляется также снизу вращением рукоятки.
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    Для лучшей вентиляции и охлаждения электродвигателя в процессе работы, необходимо убирать все фанерные крышки из прибора для  циркуляции воздуха. Кроме этого с боков и снизу прибора выполнены отверстия для охлаждения, которые запрещается закрывать. В этих целях снизу прибора установлены резиновые ножки. В процессе работы они обеспечивают неподвижность прибора, а также сохраняют необходимое расстояние от стола до днища прибора.
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    Все части соединены между собой и выполняют функцию полноценного агрегата                                                                                                                 [image: image20.jpg]
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    Весь агрегат смонтирован на деревянных несущих брусках и крепится к основному корпусу при помощи саморезов.

    Корпус мясорубки был выполнен из дерева, что значительно проще для дальнейшей модернизации и установки отдельных узлов. Остроганные части корпуса прошли процесс лакирования, что подчеркнуло текстуру древесины.                                                                          
                                                                                  44      
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    В ходе проектирования изделия было решено использовать комплектующие от вышедшей из строя ранее заводской электрической мясорубки. Было использовано только режущее устройство и отдельные аксессуары.
    Весь режущий аппарат и дополнительные принадлежности аккуратно складываются и помещаются в специальном отсеке мясорубки. Это позволяет не потерять ее отдельные части и способствует безопасной транспортировке. Отсек закрывается сзади при помощи выдвижной фанерной крышки.
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    Для того чтобы мелкие части режущего аппарата не попали во внутрь корпуса мясорубки и не стали причиной поломки, отсек для принадлежностей от подвижных частей мясорубки закрыт фанерной заслонкой. Кроме того, данная заслонка выполняет охлаждающую функцию. Во время работы для лучшей вентиляции заслонка убирается.
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    Клавиша включения и выключения была взята от штатного домашнего выключателя электрических ламп. Поскольку прибор нуждается в обратном проворачивании шнека в случае его забивания, мы предусмотрели функцию реверса и установили отдельную кнопку . Мы ее взяли от электрического звонка квартир. Весь блок запуска смонтирован на деревянной конструкции
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	№ п/п
	№

детали
	Деталь
	Кол-во
	Материал

	1
	1
	Втулка мягкого соединения с внутренней резьбой
	1
	Сталь 

	2
	2
	Болт диаметром 3,5 мм
	4
	Сталь

	3
	3
	Резиновый диск
	1
	Резина

	4
	4
	Шайба плоская 
	8
	Сталь

	5
	5
	Гайка диаметром 3,5 мм
	4
	Сталь

	6
	6
	Гайка крепления электродвигателя диаметром 6 мм
	4
	Сталь

	7
	7
	Втулка мягкого соединения с боковым отверстием
	1
	Сталь

	8
	8
	Стенка передняя
	1
	Древесина

	9
	9
	Кольцо-втулка крепления корпуса головки мясорубки
	1
	Сталь

	10
	10
	Переходная втулка
	1
	Сталь

	11
	11
	Боковая стенка
	2
	Древесина

	12
	12
	Редуктор
	1
	Сталь

	13
	13
	Болт крепления редуктора
	2
	Сталь

	14
	14
	Стенка крепления редуктора
	1
	Древесина

	15
	15
	Стопорный болт вала электродвигателя
	1
	Сталь

	16
	16
	Стенка крепления электродвигателя
	1
	Древесина

	17
	17
	Винт крепления переходной втулки
	1
	Сталь

	18
	18
	Гайка крепления редуктора
	2
	Сталь

	19
	19
	Передняя стенка прибора
	1
	Древесина

	20
	20(9)
	Кольцо-втулка крепления корпуса головки мясорубки
	1
	Сталь

	21
	21
	Шуруп крепления кольца-втулки
	1
	Сталь

	22
	22(10)
	Переходная втулка
	1
	Сталь

	23
	23
	Зажимной винт шнековой головки
	1
	Сталь

	24
	24
	Опорная ножка
	4
	Резина

	25
	25
	Днище прибора
	1
	Древесина

	26
	26
	Саморезы крепления зажимного винта
	2
	Сталь

	27
	27
	Пластина крепления зажимного винта
	1
	Сталь

	28
	28
	Вентиляционные отверстия
	22
	Древесина

	29
	29
	Шнур питания
	1
	Медный

	30
	30
	Выключатель прибора
	1
	Пластмасс

	31
	31
	Кнопка реверса
	1
	Пластмасс

	32
	32
	Электродвигатель
	1
	Сталь

	33
	33
	Боковая стенка прибора
	2
	Древесина

	34
	34
	Шнековая головка
	1
	Алюминий

	35
	35
	Решетка для крупной рубки
	1
	Сталь

	36
	36
	Прижимная пружина
	1
	Сталь

	37
	37
	Крестообразный нож
	1
	Сталь

	38
	38
	Гайка шнековой головки
	1
	Алюминий

	39
	39
	Толкатель
	1
	Пластмасс

	40
	40
	Шнек
	1
	Алюминий

	41
	41
	Лоток для продуктов
	1
	Пластмасс

	42
	42
	Задняя стенка прибора
	1
	Фанера

	43
	43
	Направляющие задней стенки
	1
	пластмасс


Требования, предъявляемые к  конструкции
    Проектируя объект, следует учитывать его надёжность, долговечность, универсальность и простоту сборки, предельную массу и габариты, требования дизайна (организованность и целостность внешней формы, пропорциональность, гармоничность линий, объемных и цветных элементов и т.д.) 
Используемый материал
    Основной материал для изготовления корпуса прибора – древесина (сосна). Рассмотрим виды пиломатериалов и древесины.                    









    Наиболее доступным материалом является доска обрезная, толщиной 22мм. А для изготовления вращающихся частей будем использовать сталь.
Технология изготовления мясорубки

    Для изготовления применяем следующие основные операции: разметка, пиление, шлифование, сборка, отделка. Наибольшие трудности вызывает работа, связанная со сборкой и отделкой, так как много различных вариантов, а выбрать нужно наиболее оптимальный.
    Различные варианты отделки изделия:

    
                             полирование
                                                                                    вощение

                                                                                    лакирование

                                                                                    аппликация

                                                                                    окрашивание морилкой

Способы отделки изделия                                       окраска краской

                                                                             оклейка шпоном или текстурной бумагой

                         обжигание

                                                                                   инкрустация
                резьба
    К интерьеру кухни подходит окрашивание изделия морилкой под цвет мебели, лакирование. Поэтому я выбираю эти способы.

    Различные варианты соединения деталей изделия


:




    Наиболее приемлемым является соединение на шурупах. Последовательность выполнения работы представлена в технологической карте.
	Деталь
	№
п/п
	Последовательность
	Изображение
	Инструменты

	1
	1
	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку и обработать базовую поверхность. Выточить первую половину мягкого соединения
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	штангенциркуль
ТВ-6
Ключ-вороток


	7
	2
	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку и обработать базовую поверхность. Выточить вторую половину мягкого соединения
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	штангенциркуль
ТВ-6

Ключ-вороток


	9
	3
	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку и обработать базовую поверхность. Выточить кольцо-втулку крепления корпуса головки мясорубки
	[image: image28.jpg]



	штангенциркуль
ТВ-6

Ключ-вороток


	10
	4


	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку и обработать базовую поверхность. Выточить переходную втулку
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	штангенциркуль
ТВ-6

Ключ-вороток


	23
	5
	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку и обработать базовую поверхность. Выточить зажимной винт крепления шнековой головки
	[image: image30.jpg]



	штангенциркуль
ТВ-6

Ключ-вороток


	8, 11, 14, 16, 19, 25, 42
	6
	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку и обработать базовую поверхность
	
	Линейка

Угольник

Карандаш

Верстак

Рубанок



	8, 11, 14, 16, 19, 25, 42
	7
	Разметить заготовку по ширине и прострогать вторую кромку
	
	Верстак

Рубанок

Линейка

Карандаш



	8, 11, 14, 16, 19, 25, 42
	8
	Разметить заготовку по длине и отпилить припуски, сохраняя линии разметки
	
	Верстак

Линейка

Карандаш

Угольник ножовка



	8, 11, 14, 16, 19, 25, 42
	9
	Выбрать заготовку с учетом припусков на обработку т обработать
	
	Линейка

Угольник

Карандаш

Верстак

Рубанок



	8, 11, 14, 16, 19, 25
	10
	С помощью шурупов соединяем между собой детали корпуса прибора
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	Крестообразная отвертка 



	8, 9, 21
	11
	При помощи шурупов устанавливаем  кольцо втулку в переднюю стенку
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	Крестообразная отвертка 



	6, 16, 32
	12
	При помощи гаек диаметром 6 мм закрепляем электродвигатель к внутренней стенке
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	Рожковый ключ на 10 мм



	12, 14, 18
	13
	При помощи гаек диаметром 6 мм закрепляем редуктор к внутренней стенке
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	Рожковый ключ на 10 мм



	17, 22
	14
	При помощи фиксирующего болта крепим переходную втулку к валу редуктора
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	Рожковый ключ на 18 мм



	1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 15
	15
	Сборка мягкого соединения: установка между половинками соединения резинового кольца
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	Рожковый ключ на  4,5 мм, плоская отвертка



	26, 27
	16
	Установка планки зажимного винта
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	Крестообразная отвертка



	6, 12, 13, 14, 16, 29, 30, 31, 32
	17
	Установить весь агрегат в корпус
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	Крестообразная отвертка



	29, 30, 31
	18
	Установка выключателя, кнопки реверса, электрического шнура
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	Крестообразная отвертка, пассатижи



	24, 24
	19
	Установка опорных ножек
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	Крестообразная отвертка



	44
	20
	Установка верхней крышки прибора
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	Крестообразная отвертка




Используемые инструменты
Для изготовления электрической мясорубки  мне понадобились следующие инструменты:

1. Ножовка поперечная

2. Напильник

3. Набор надфилей

4. Отвёртка плоская

5. Отвёртка крестообразная
6. Молоток

7. Рубанок

8. Наждачная бумага

9. Шило

10. Ручная дрель

11. Токарный станок ТВ-6

12. Пассатижи

13. Гаечные ключи на 8 и 10 мм
Способ установки мясорубки
    Устанавливать  мясорубку необходимо на твердой неподвижной поверхности днищем корпуса на 4 резиновые ножки.
Время изготовления
Изготовление мясорубки заняло  48 – 50 ч.
Описание технологического процесса.
    Подготовка к работе происходит следующим образом. Сначала необходимо открыть заднюю выдвижную фанерную стенку и достать из корпуса мясорубки все части режущего аппарата. Затем необходимо извлечь из корпуса электрический провод. Убрать фанерную крышку лотка для дополнительных принадлежностей для лучшей циркуляции воздуха. Затем собрать режущий аппарат и установить его в приемную втулку корпуса мясорубки, зафиксировав его винтом снизу. Собрать приемный лоток для кубиков мяса и установить толкатель. Подключить прибор к электрической сети 220 В. Затем запустить прибор одновременным нажатием на клавишу и пусковую кнопку. Прибор запустится, можно приступать к работе.

Комплектация прибора

Толкатель
Лоток для продуктов 
Корпус головки мясорубки 
Корпус
Кнопка Вкл./Выкл.
Место хранения сетевого шнура
Решетка для мелкой рубки
Решетка для средней рубки
Гайка головки мясорубки
Решетка для крупной рубки
Крестообразный нож 
Шнек
Рекомендации по технике безопасности

Для обеспечения эффективной и безопас​ной эксплуатации прибора внимательно про​читайте данную инструкцию. Даже если вы знакомы с работой подобных приборов, мы настоятельно просим вас прочитать раздел «Важнейшие меры предосторожности», а также в точности следовать всем инструк​циям.
Храните данное руководство в удобном мес​те, используйте его в дальнейшем в качестве справочного материала.
Важнейшие меры предосторожности

Для снижения риска пожара, поражения электрическим током либо других травм во время работы с электрической мясорубкой необходимо соблюдать следующие меры предосторожности:
•   Перед первым включением убедитесь, что напряжение в электрической сети соот​ветствует рабочему напряжению прибора.
•   Используйте только те аксессуары, кото​рые входят в комплект поставки.
•   Во избежание поражения электрическим током НИКОГДА НЕ ПОГРУЖАЙТЕ прибор,
сетевой шнур и вилку сетевого шнура в воду либо другие жидкости.
•  Для чистки корпуса используйте влажную ткань.
•   Никогда не оставляйте работающую мясо​рубку без присмотра.
•   Будьте особенно внимательны, если рядом с работающей мясорубкой находятся дети или лица с ограниченными возможностями.
•   Перед сборкой, разборкой, а также перед чисткой мясорубки следует выключить ее и вынуть сетевую вилку из розетки.
•  Запрещается устанавливать прибор на горячую поверхность или рядом с таковой (газовая, электрическая плита или нагре​тая духовка).
•  Аккуратно обращайтесь с сетевым шну​ром.
•  Запрещается использовать сетевой шнур для переноски прибора.
•   Не допускайте, чтобы сетевой шнур све​шивался со стола, а также следите, чтобы он не касался горячих поверхностей,
•   При отсоединении вилки сетевого шнура от электрической розетки держитесь за вилку, а не за сам шнур.
•   Не подсоединяйте и не отсоединяйте се​тевой шнур мокрыми руками, это может привести к поражению электрическим то​ком.
•  Запрещается пользоваться прибором с поврежденным сетевым шнуром или се​тевой вилкой, а также в том случае, если прибор функционирует со сбоями, или если он упал с высоты, или поврежден иным образом.
•  Для ремонта прибора или замены сете​вого шнура обратитесь в авторизованный сервисный центр.
•   Мясорубка предназначена для использо​вания только в домашних условиях.
Особенности мясорубки
Пластиковый лоток для продуктов - обеспечивает удобное расположение про​дуктов во время их переработки. 
Три решетки с отверстиями разного раз​мера - предназначены для разных степеней измельчения продуктов. 
Система защиты от перегрева - обеспе​чивает защиту электромотора мясорубки от перегрева.
Внимание!
•   Перед началом рубки мяса обязательно убедитесь в том, что все кости и излишки жира удалены.
•   Пользуйтесь толкателем, который входит в комплект поставки. Не проталкивайте продукты какими-либо предметами или пальцами.
•   Ни в коем случае не погружайте корпус мясорубки в воду или другие жидкости.
•   Во избежание образования заторов не прикладывайте чрезмерных усилий, про​талкивая мясо.
•   Если какой-либо застрявший твердый ку​сок приводит к остановке вращения шнека и ножа, немедленно выключите прибор и перед тем как продолжить работу, удалите его.
•   Если вследствие перегрузки сработала система защиты от перегрева, не вклю​чайте прибор сразу, подождите примерно 5 минут, а затем продолжайте работу, при этом проталкивайте продукты в отверстие головки мясорубки с меньшим усилием.
Подготовка мясорубки
•   Выньте мясорубку и удалите все упаковоч​ные материалы, протрите корпус влажной тканью.
•   Все съемные детали промойте теплой во​дой с нейтральным моющим средством, ополосните и перед сборкой тщательно просушите.
•   Перед первым включением убедитесь, что напряжение в электрической сети соот​ветствует рабочему напряжению прибора.
Работа с мясорубкой
•   Мясорубка предназначена для перера​ботки мяса без костей (только в домашних условиях).
•  Соберите прибор и установите на ровную сухую поверхность.
•  Убедитесь в том, что вентиляционные от​верстия на корпусе не заблокированы.
•  Перед первым включением убедитесь, что напряжение в электрической сети соот​ветствует рабочему напряжению прибора.
•  Вставьте вилку сетевого шнура в розетку.
•  Поставьте под головку мясорубки  под​ходящую посуду.
•  Убедитесь в том, что мясо полностью от​таяло, удалите излишки жира и кости, по​режьте мясо на кубики или полоски такого размера, чтобы они свободно проходили в отверстие лотка.
•   Включите прибор кнопкой Вкл./Выкл.
•   Не торопясь, проталкивайте мясо в рас​труб головки мясорубки  при помощи толкателя.
•   Используйте во время работы толкатель, который входит в комплект. Запре​щается использовать для проталкивания мяса какие-либо предметы, ни в коем слу​чае не проталкивайте мясо руками. 
•   Не прилагайте чрезмерных усилий для проталкивания продуктов.
•   Время непрерывной работы прибора не должно превышать 30 минут. После 30 минут непрерывной работы следует вы​ключить прибор и дать ему охладиться до комнатной температуры (приблизительно 20 минут), после чего можно продолжить ра​боту.
•   Как только вы закончите работу, выключи​те мясорубку, нажав кнопку, отключите ее от сети, и только после этого присту​пайте к ее разборке.
Измельчение мяса
1. Вставьте шнек  в корпус головки мясо​рубки, установите крестообразный нож, выберите одну необходимую решетку  и установите ее поверх ножа, совместив паз на решетке с фиксатором на головке мясорубки, затяните без усилия гайку.

Внимание!
- Если нож будет установлен неправильно (режущей стороной по направлению к шне​ку), он не будет выполнять функцию рубки.
- Во время сборки головки мясорубки не затягивайте туго гайку, окончательную затяжку гайки  производите после уста​новки собранной головки на мясорубку.
- Решетки с крупными  и средними от​верстиями  подходят для переработки сырого мяса, овощей, сухофруктов, сыра, рыбы и т.д.
- Решетка с мелкими отверстиями под​ходит для переработки как сырого, так и приготовленного мяса, рыбы и т.д.
2. Установите собранную головку мясорубки  и поверните ее против часовой стрелки до фиксации.
3.  На раструб головки мясорубки устано​вите лоток для продуктов.
4.  Вставьте сетевую вилку в розетку.
5.  Включите мясорубку кнопкой Вкл./Выкл.
6.  Во время работы пользуйтесь только тол​кателем.

Примечание
- Для улучшения процесса переработки мяса нарезайте его полосками или кубиками. Замороженное мясо необходимо полностью разморозить.
- Используйте во время работы толкатель, который входит в комплект; запрещается использовать для проталкивания мяса ка​кие-либо предметы, ни в коем случае не проталкивайте мясо руками.
7. Для снятия головки мясорубки нажмите кнопку фиксатора, поверните головку мясорубки по часовой стрелке и сни​мите ее.
8. Для разборки головки мясорубки откру​тите гайку  и извлеките из корпуса го​ловки мясорубки установленную решетку, нож  и шнек.
Примечание
- Если во время работы вращение шнека и ножа внезапно прекратилось:
- отключите мясорубку, нажав кнопку Вкл./ Выкл., и выньте сетевую вилку из розет​ки;
- дайте остыть электромотору в течение при​близительно 20 минут;
- повторно включите мясорубку.
Уход за мясорубкой
•   После окончания работы следует выклю​чить мясорубку, нажав кнопку Вкл./Выкл., и вынуть вилку сетевого шнура из ро​зетки.
•  Отверните гайку, снимите ус​тановленные принадлежности, нож  со шнека.
•   Извлеките шнек  из головки мясорубки.
•   Нажмите кнопку фиксатора, поверните головку мясорубки по часовой стрелке и снимите ее.
•  Удалите со шнека остатки продуктов.
•   Промойте все принадлежности мясорубки в теплой мыльной воде с нейтральным моющим средством, ополосните и перед сборкой тщательно просушите ее.
•   Принадлежности можно мыть в посудомоечной машине.
•   Протрите корпус мясорубки  влажной тканью.
•  Запрещается использовать для чистки корпуса растворители или абразивные чистящие средства.
•   Не допускайте попадания жидкости внутрь корпуса мясорубки.
•   Перед тем как убрать просохшие принадлежности на хранение, смажьте решетки и нож растительным маслом - так они будут защищены от окис​ления.
• Для сетевого шнура предусмотрена спе​циальная ниша в нижней части корпуса.
Технические данные
	Номинальное напряжение
	220 В.

	Максимальная мощность
	500 Вт.

	Род тока
	переменный, 50 Гц

	Класс прибора
	II (двойная изоляция)

	Потребляемая мощность
	не более 300 Вт

	Производительность, кг/мин
	не менее 0,3

	Режим работы
	непрерывная работа – 30 мин., перерыв 15 мин.

	Вес прибора
	7 кг.


Экономические затраты.
Расчет себестоимости изделия.

    Для изготовления электрической мясорубки мне потребовались следующие материалы: 
    Требуется фанера толщиной 5 мм. Цена стандартного листа фанеры 1500 х 1500 (2,25 м2)= 260 рублей.

    Конструкция содержит одну деталь № 42    5 х 180 х 220 из фанеры.
    Кроме того, имеются 4 детали корпуса из древесины, мы их изготовим из отходов производства, поэтому не берем их в расчет.

    Все вытачиваемые детали из металла, так же являются отходами производства и не учитываются при изготовлении прибора.

    Электродвигатель и редуктор взяты от отслуживших свой срок приборов и по амортизационному сроку уже не имеют своей цены.

Подсчитаем количество материала, необходимого для изготовления:

S=А х В

S д1=180 х 220         S=0,0396 м2

    Стоимость фанеры для изготовления задней стенки прибора равна: С1 = 0,0396 х 260 = 10,3 руб.

	№ п/п
	Название материала
	Цена за 1 м., кг
	Расход материалов 
	Всего в руб.

	1
	Фанера
	260 руб.
	0,0396
	10,3

	2
	Шурупы
	56 руб.
	100 г.
	5,6

	3 
	Лак НЦ
	70 руб.
	200 г
	14

	4
	Выключатель
	30 руб.
	30 руб.
	30 

	5
	Кнопка эл. звонка
	20 руб.
	20 руб.
	20 


    Для сборки деталей полки было израсходовано 23 шурупа т.е. 100 г. ( 0,1 кг.). Цена 1 кг шурупов 56 руб. Стоимость шурупов равна: С2 = 0,1 х 56 = 5,6 руб.
    Для покрытия прибора лаком было израсходовано 200 г. лака. Цена 1 кг. лака 70 руб. Стоимость израсходованного лака равна: С3 = 0,2 х 70 = 14 руб.
    Стоимость выключателя  равна: С4 = 30 руб.

    Стоимость кнопки электрического звонка равна: С5 = 20 руб.

    Материальные затраты составили: С1 + С2 + С3 + С4 +С5 = 10,3 + 5,6 + 14 + 30 + 20 =79,9

    Берем округленное значение 80 руб.
    Расходы на оплату труда Р опт 1: оплата труда столяра 1 разряда за 1 час работы равна 50 руб.

    Расходы на оплату труда Р опт 2: оплата труда токаря 1 разряда за 1 час работы равна 150 руб.

    Расходы на использование электроэнергии составили 20 руб.

    Амортизационные отчисления: Ао = 10% от стоимости инструмента.

	№ п/п
	Название инструмента
	Стоимость в руб.
	амортизация

	1
	Ножовка
	40
	4

	2
	Напильник
	25
	2,5

	3
	Отвертка плоская
	7
	0,7

	4
	Отвертка крестообразная
	10
	1

	5
	Гаечный ключ на 10 мм
	10
	1

	6
	Гаечный ключ на 8 мм
	9
	0,9

	7
	Набор надфилей
	50
	5

	8
	Молоток
	20
	2

	9
	Рубанок
	60
	6

	10
	Шило
	5
	0,5

	11
	Ручная дрель
	45
	4,5

	12
	Пассатижи
	40
	4


    Общая стоимость изделия составила: С общ + Р опт 1 + Р опт 2 + Ао = 80 + 50 + 150 + 32,1 = 312,1 руб.
    Как видно из расчетов, изготовление такой электрической мясорубки на требует больших затрат. Исследование показало, что цена электрической мясорубки, приобретаемой в магазине или на рынке стоит от 1750-2500 руб.

Оценка изделия
+ Мясорубка изготовлена своими руками, удобна в использовании, намного дешевле, чем в магазине.
+Подходит к интерьеру комнаты.
+Надёжность и долговечность электродвигателя и редуктора.
- Недостаточно учитывает меняющийся интерьер кухни
Реклама
      Данное изделие выполнено из экологически чистого материала. Применяются доступные операции обработки. Безупречность работы обеспечена на длительное время. Прибор подходит к интерьеру кухни. Является многофункциональной и удобной в домашнем обращении. Надежное крепление узлов и агрегатов гарантирует безотказность в работе. Компактность и простота изготовления позволяет легко и быстро проводить техническое обслуживание и уход. Хозяйка дома будет довольна! 
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